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ISTRUZIONE E FORMAZIONE

1/10/2015–25/7/2017 Laurea Magistrale in Imprenditorialità e qualità per il sistema 
agroalimentare (LM 69) con votazione di 110/110 e lode + 
menzione della tesi
Università degli studi di Palermo, Palermo (Italia) 

Controllo microbiologico degli alimenti e processi di produzione dei prodotti agroalimentari

Qualità post-raccolta di ortofrutticoli (compresa frutta tropicale) 

Qualità di prodotti zootecnici e colture erbacee, aromatiche e medicinali

Internazionalizzazione e frodi alimentari

Packaging di prodotti agroalimentari

20/10/2016–20/2/2017 Tirocinio curriculare (2 mesi)
SIAOA (Servizio igiene alimenti di origine animale) presso ASP, Trapani (Italia) 

Attività di Controllo ufficiale e campionamento alimenti di origine animale

4/5/2015–4/8/2015 Tirocinio volontario extracurriculare post-laurea triennale
SIAOA (Servizio igiene alimenti di origine animale) presso ASP, Trapani (Italia) 

Attività di controllo ufficiale e Audit esterni presso stabilimenti

1/10/2011–10/3/2015 Laurea triennale in Tecnologie Alimentari (L 26) con votazione di 
105/110
Università degli studi di Parma, Parma (Italia) 

Tecnologie alimentari (in particolare prodotti da forno e dolciari, lattiero-caseari, pasta, oli e grassi, 
prodotti carnei)

Microbiologia e chimica degli alimenti con annesse esperienze di laboratorio

Cenni di biologia e nutrizione umana

Cenni di certificazione e marketing

1/9/2014–31/10/2014 Tirocinio formativo pre-laurea (2 mesi)
SIAN (Servizio igiene alimenti e nutrizione) presso ASP, Trapani (Italia) 

Controllo ufficiale con campionamento di alimenti e bevande presso OSA (operatori del settore 
alimentare)

14/9/2006–9/7/2011 Maturità classica con votazione di 95/100
Liceo Classico L. Ximenes, Trapani (Italia) 
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COMPETENZE PERSONALI

Lingua madre italiano

Altre lingue COMPRENSIONE PARLATO PRODUZIONE SCRITTA

Ascolto Lettura Interazione Produzione orale

inglese B1 B1 A1 A1 B1

Trinity College London 

Livelli: A1 e A2: Utente base - B1 e B2: Utente autonomo - C1 e C2: Utente avanzato
Quadro Comune Europeo di Riferimento delle Lingue 

Competenze comunicative Possiedo buone competenze comunicative acquisite durante il mio percorso di studi che ha previsto 
numerose visite tecniche presso realtà lavorative e durante le mie esperienze di tirocinio presso l'ASP 
di Trapani

Competenze digitali AUTOVALUTAZIONE

Elaborazione
delle

informazioni
Comunicazione

Creazione di
Contenuti

Sicurezza
Risoluzione di

problemi

Utente autonomo Utente base Utente base Utente base Utente base

Competenze digitali - Scheda per l'autovalutazione 

Patente di guida B

ULTERIORI INFORMAZIONI

Pubblicazioni Quality changes of Tropical and subtropical fresh-cut fruits mix in modified atmosphere packaging. 
2017. (Chemical Engineering Transactions vol. 58)

Consumer assessment on sensory attributes of fresh table grapes cv 'Italia' and 'Red Globe' after long
cold storage treatment. 2017. (Chemical Engineering Transactions vol. 58)

Menzioni Valutazione della qualità di un mix di frutti in IV gamma conservati in MAP

(Tesi Laurea Magistrale)

Corsi Attestato conseguito su Formazione Generale alla Prevenzione e alla Sicurezza sul Lavoro ai sensi 
del D.Lgs. 81/2008 e dell'Accordo Stato Regioni del 21/07/2012 (modulo 1; 2; 3). Rilasciato da 
Università degli studi di Parma.

Attestato di idoneità fisiologica all'assaggio degli olio di oliva extra vergini e vergini. Autorizzazione n° 
20 del 29/08/2016 dell'Assessorato Ragionale dell'Agricoltura dello Sviluppo e della Pesca 
Mediterranea. D.M 18/06/2014 Mi.P.A.A.F. Rilasciato da Università degli studi di Palermo.

Certificazioni Certificato di abilitazione all'acquisto e all'utilizzo di prodotti fitosanitari

Trattamento dei dati personali Autorizzo il trattamento dei miei dati personali ai sensi del Decreto Legislativo 30 giugno 2003, n. 196 
"Codice in materia di protezione dei dati personali.
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